
 

… aus dem Suppentopf 
 

hausgemachte Grünkohlrahmsuppe mit Gänseklein         8,50 € 

 

deftige Gänserahmsuppe  

mit Cognac aromatisiert & Preiselbeeren                         8,90 € 
 

 

 

 

 

…Vorspeisen 
 

gebratene Gänseleber  

mit feinem Apfelbrand abgerundet auf grünem Salat  

und einem Rotwein-Schalotten-Dressing        13,90 € 

 

kleine Garnelenpfanne  

mit Cherrytomaten & Knoblauchöl             16,90 €  

 

„gezupfte Ente“               13,90 € 

mit eingelegten Zwetschgen, grünem Zupfsalat & Sprossen                     

 

winterliche Blattsalate mit hausgemachtem  

Himbeer-Dressing & karamellisierten Walnüssen                9,50 € 

 

 



 

…frisch aus Topf und Pfanne 
 

gebratene Gänseleber „Berliner Art“ 

mit geschmorten Apfel, Kartoffelstampf & Zwiebelstroh 

                                26,50 € 
 

paniertes Wildschweinschnitzel  

aus dem Klaistower Forst an Kartoffel – Gurkensalat 

mit Kernen und Kürbiskernöl          26,90 € 

  

„Schweizer Sahnesteak“ 

vom Brandenburger Landschwein  

mit Rahmchampignons und kräftigem Käse überbacken 

dazu frische Bratkartoffeln           24,90 € 
 

hausgemachte Hirschroulade aus dem Fläminger Forst 

mit Apfel-Rotkohl & Semmelknödeln            33,50 € 

 

gebratenes Kabeljaufilet          

mit Rahmwirsing & Kartoffel-Lauch Stampf                31,00 € 

 
 
 

*** weitere Gerichte finden Sie auf unseren Kreidetafeln *** 
 



 

…für Vegetarier und Veganer 
 
frische Tagliatelle mit kleinen Tomaten & feinen Zuckerschoten 
dazu gehobelter Grana Padano           19,95 € 
 
Pilz-Tomaten Gulasch mit Kartoffelklößen        19,95 € 
 
Rahmlinsen mit geschmorten Wurzelgemüse                     19,95 € 
 
 

 
…für unsere ganz kleinen Gäste 

 
Penne mit fruchtiger Tomatensoße                          9,50 € 
 
kleines Schweineschnitzel 
mit feinen Möhren und Kartoffeln                             9,50 € 
 
gold-gelbe Fischstäbchen 
mit Kartoffelstampf & leichter Senfsoße           9,50 € 
 
*** weitere Gerichte finden Sie auf unseren Kreidetafeln *** 

 
 
 
 
 



 

…zum Dessert 
 
Apfelstrudel „Wiener Art“ 
mit Mövenpick Vanilleeis und frischer Sahne               9,50 € 
 
Rosmarin Panna Cotta  
mit Himbeerculi & Himbeersorbet                9,50 € 
 
„Überraschungskugel“ mit Mandelmantel           4,50 € 
 
Walnussbecher 
2 Kugeln Mövenpick Walnusseis, 1 Kugel Mövenpick 
Schokoladeneis, dazu frische Schlagsahne und Nüsse         9,50 € 
 
Schokotraum 
3 Kugeln Mövenpick-Schokoladeneis mit frischer Schlagsahne, 
dazu Schokoladensoße & Schokosplitter               9,50 € 
 
Schwedenbecher 
3 Kugeln Mövenpick-Vanilleeis dazu Apfelmus 
mit frischer Schlagsahne & Eierlikör            9,50 € 
 
Eis & Heiß 
Mövenpick-Vanilleeis mit heißen Himbeeren          9,50 € 

 
 


